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Nata nel 1992 inizialmente per la gestione di fiere e mercati d’antiquariato e d'arte costituita
espressamente da espositori del settore per sottrarsi alle prime organizzazioni lucrative che imperavano
nel campo. Nel 2010 I'a. che comunque aveva digia operato nel sociale permettendo Paccesso gratuito
alle proprie manifestazioni a soggetti economicamente deboli e ad associazioni no-profit, anche in
accordo con le varie amministrazioni) compie una svolia sigriificativa proponendosi alla societa come
ente di volontariato e solidarieta. Inizia cosi un attivita —che continua oggigiorno- di distribuzione di
pacchi alimentari e vestiari e aiuti monetari a tanti individui espulsi dal mondo del lavoro ed in disagio

sociale.

@

Attivita espletata nella provincia e nella capitale . A cid si & aggiunta un attivita volontaria di lavori
socialmente utili e che vanno dalla cura di parchi, giardini e contesti cittadini (come Veliminazione mirata
e costante delle scritte vandaliche}.Ha novanta soci di cui trenta volontari attivi.

Si caratterizza per unire Ia sua attivita di organizzazione di manifestazioni, mercati ed eventi con un
discorso globale e turistico del territorio, non dimenticando i disagi personali e precari. Si allega V'attivita
svolta negli ultimi 22 anni.

UMAIF CURRICULUM E RENDICONTAZIONE ATTIVITA ANNI PRECEDENTL.

1996 —2002: Mercato Nazionale della carta “SOLO CARTA” - Palazzo Doria Panfili — Comune di Valmontone
1995: Mercato antiquariato artigianato Comune Ronciglione (VT)

1996 - 2000: Gran Mercato artigianato antiquariato Civita Castellana (VT) (250 banchi)

1998-2002: Manifestazione collaterale di carta antica nella Manifestazione Internazionale Antiquaria del
Palazzo dei Papi a Vitegbo Comune — Org. Nardini — in Palazzo del Drago

2005 — 2008: Mercato d'antiquariato artigianato Citta di Rieti - Comune
2008 - 2010: “Solo Carta” a Palazzo Orsini di Monterotondo
2011 — 2013: Mercato antichita artigianato Comune di Fiano Romano.

Mostre su Garibaldi Nerola Comune anni 2004-2010. Conferenze e mostre storiche, folcloristiche
patrocinate e sovvenzionate Regione Lazio anni 2001-2010. Edizioni di riviste e giornali locali, libri. Mostre
d’arte e foicloristiche: civilta contadina, storiche.

Dal 2007 con la Confesercenti locale: 2° Domenica “Isola nel tempo”, mostra arte, antiquariato, artigianato
Comune di Monterotondo, in corso.



Dal 2010 inizio distribuzioni pacchi alimentari e vestiario in Roma e Monterotondo.

Dal 2013: ogni sabato del mese “I Sabati dell’'Usato” a Monterotondo Scalo, in corso, in collaborazione con
I'Ass. Onlus ESLAS, presso parcheggio F.S. Monterotondo Scalo, con ripristino, qualificazione, pulizia,
eliminazione scritte, piantumazione siepi della struttura. Riciclo ecologico e lavoro sociale.

2015-2016: Usato Vecchio Antico, riciclo ecologico e lavoro sociale in Comune di Capena —zona S. Marta
2016-2017 Organizzazione Natale al Borgo con la collaborazione dei commercianti locali

2018 Fiera Tiberina mercato di artigianato, antiquariato, usato, moda, prodotti enogastronomici
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TITOLO PROGETTO:

Promozione territoriale e eventi per adulti e bambini:

La ciammella a zampa per una futura denominazione d’origine (DOP) e il pecorino
monterotondese.

PROPONENTE : Umaif

La valorizzazione dei prodotti identificati per caratteristiche e storia come “locali”, & in un mondo
di facili consumi e globalizzazione pit che un dovere,una necessita.

Necessita di non far scomparire-fagocitato da una cultura del cibo veloce e approssimativo- dei
prodotti che sono non solo dettati da gusti e sapori, ma da identita socio culturali.

Un popolo ¢ essenzialmente questo: identita, qualcosa che lo evidenzia e differenzia nel luogo
d’origine e che ad esso ¢ annesso: dall’architettura all’arte, al paesaggio, dalla manifattura al
dialetto.

Da non confondersi come fanno certi cattivi divulgatori con la razza, che ¢ una sola ed ¢ quella
umana. Distinta poi certamente in etnie che connotano antropologicamente e meramente i corpi,
non certamente la mente e I’anima che appartengono agli individui-tutti- umani.

Il popolo monterotondese ha le sue origini primieve -come quelle della grande Roma-nell’apporto
di gruppi umani ed individui delle piu svariate provenienze e che insieme ad antichissimi aborigeni
hanno poi sviluppato la storia delle storie. Siamo ¢io che lavoriamo,coltiviamo,mangiamo e
nonostante un imperante processo massificativo tendente a svellere e imporre mode consumistiche
e prodotti globali.

Ecco quindi che la semplice proposta di prodotti che negli anni sono stati i cibi e compagni,
assumono una rilevanza importantissima. La nostra proposta con la volonta politica
dell’amministrazione vuole essere un prima passo nel cammino della richiesta di riconoscimento
regionale-nazionale della DOP (Denominazione di origine protetta) per “la ciammella a zampa’un
prodotto semplice fatto di farina,olio e vino che si differenzia pero da prodotti similari (nella forma
e nel gusto) anche a pochi chilometri di distanza.

E il pecorino che a Monterotondo ha illustri tradizioni di bonta e che ha origine pubblicizzata negli
anni 20-40 con i fratelli Pelosi che piu che essere dei veri e propri produttori erano dei gran
trasformatori dei vari latti della profumatissima campagna romana. Nelle loro fatture di vendita di
allora si parla di “pecorino di tufo”.di quello “alla paglia”.e “al mosto™,anticipando tante varie
manifatture casearie italiane , che ora si peccano di aver dato i natali a questo o a quel formaggio di
nicchia.

I loro continuatori -ma anche produttori-sono senz’altro i Delogu-Moretti (dall’antica arte del
Casaro Sardo) che fanno brucare le loro pecore sulle incontaminate, libere colline argillose del



territorio. Il loro casaro Vittorio Moretti- si ¢ dedicato anima e corpo alla creazione di ricotte e
formaggi di ottimo livello,studiando sui libri - coadiuvato dal figlio Davide, tecnico agrario.

I risultato sara senz’altro di alto tenore e la produzione sara data dal loro latte e produzioni locali:
un simbolo di artigianato puro e tanto amore.

Presenteremo quindi queste manifatture della terra e del territorio di Monterotondo anche con dei
banchetti di assaggio e degustazione, il tutto organizzato in varie manifestazioni:

“L’Isola del Tempo™ che si svolge in citta dal 1991 ogni 2: domenica del mese a Monterotondo e
proponiamo anche un’estensione delle attivita turistiche e gastronomiche, per far conoscere ancora
di piu Monterotondo e i suoi prodotti tipici, tramite la “Fiera Tiberina” un mercato che si svolge
tutte le domeniche, sulla Via Tiberina zona Wurth (Capena) che coinvolge un bacino d’utenza
vastissimo.

Il programma generale potrebbe iniziare gia da Ottobre 2018, per concludersi nei giorni di natale
(Dicembre 2018).

La parte finale della promozione turistica e gastronomica si svolgera comunque nel mese di
Dicembre, dove a ridosso del Santo Natale, insieme agli stand gastronomici, la nostra associazione
organizzera con un attore figurante la presenza in piazza di “Babbo Natale” che accogliera adulti e
bambini nel suo “tinello al centro storico™.

In Piazza Duomo saranno allestiti vari stand di degustazione della “ciammella a zampa” e in una
apposita postazione scenografica, il maestro casaro Vittorio, preparera sul posto la ricotta e il
formaggio.

Dei giochi gonfiabili coloratissimi e divertentissimi, con la presenza degli animatori dell’
“Associazione Tutto in una Festa”, intratterranno il piccolo pubblico ed i loro genitori in varie
giornate natalizie, con musica e balli di gruppo e attivita organizzative nel pomeriggio.
Volantini,manifesti e striscioni pubblicizzeranno i circa 3 mesi di eventi gastronomici e turistici su
Monterotondo.

E oltre le finalita promozionali,una vasta offerta ludica e di socializzazione per adulti e bambini che
potra favorire e arricchire I"offerta culturale della citta ed in particolare delle zone del centro storico
di Monterotondo.

DATE:

Stand prodotti gastronomici e promozione turistica di Monterotondo:
Domenica 14 Ottobre — 11 Novembre -9 Dicembre

ISOLA NEL TEMPO: Domeniche 14-21-28 Ottobre

Domeniche 4-11-18-25 Novembre

Domeniche 2-9-16- 23-30 Dicembre

FIERA TIBERINA:

Manifestazioni in zona scalo e promozione turistica e gastronomica della Citta.
BABBO NATALE : 23-24-25 Dicembre

GIOCHI GONFIABILI ed animatori 23-24-25 Dicembre

il Presidente UMAIF
Sig.ra Ornella Frattolillo
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TITOLO PROGETTO:

Promozione territoriale e eventi per adulti € bambini:

La ciammella a zampa per una futura denominazione d’origine (DOP) e il pecorino
monterotondese.

PROPONENTE : Umaif

La valorizzazione dei prodotti identificati per caratteristiche e storia come “locali”, & in un mondo
di facili consumi e globalizzazione piu che un dovere,una necessita.

Necessita di non far scomparire-fagocitato da una cultura del cibo veloce e approssimativo- dei
prodotti che sono non solo dettati da gusti e sapori, ma da identita socio culturali.

Un popolo ¢ essenzialmente questo: identita, qualcosa che lo evidenzia e differenzia nel luogo
d’origine e che ad esso & annesso: dall’architettura all’arte, al paesaggio, dalla manifattura al
dialetto.

Da non confondersi come fanno certi cattivi divulgatori con la razza, che ¢ una sola ed & quella
umana. Distinta poi certamente in etnie che connotano antropologicamente e meramente i corpi,
non certamente la mente e 1’anima che appartengono agli individui-tutti- umani.

Il popolo monterotondese ha le sue origini primieve -come quelle della grande Roma-nell’apporto
di gruppi umani ed individui delle piu svariate provenienze e che insieme ad antichissimi aborigeni
hanno poi sviluppato la storia delle storie. Siamo ¢io che lavoriamo,coltiviamo,mangiamo e
nonostante un imperante processo massificativo tendente a svellere e imporre mode consumistiche
e prodotti globali.

Ecco quindi che la semplice proposta di prodotti che negli anni sono stati i cibi e compagni,
assumono una rilevanza importantissima. La nostra proposta con la volonta politica
dell’amministrazione vuole essere un prima passo nel cammino della richiesta di riconoscimento
regionale-nazionale della DOP (Denominazione di origine protetta) per “la ciammella a zampa™un
prodotto semplice fatto di farina,olio e vino che si differenzia pero da prodotti similari (nella forma
e nel gusto) anche a pochi chilometri di distanza.

E il pecorino che a Monterotondo ha illustri tradizioni di bonta e che ha origine pubblicizzata negli
anni 20-40 con i fratelli Pelosi che piti che essere dei veri e propri produttori erano dei gran
trasformatori dei vari latti della profumatissima campagna romana. Nelle loro fatture di vendita di
allora si parla di “pecorino di tufo”,di quello “alla paglia™.e “al mosto™,anticipando tante varie
manifatture casearie italiane , che ora si peccano di aver dato i natali a questo o a quel formaggio di
nicchia.

I loro continuatori -ma anche produttori-sono senz’altro i Delogu-Moretti (dall’antica arte del
Casaro Sardo) che fanno brucare le loro pecore sulle incontaminate, libere colline argillose del



territorio. Il loro casaro Vittorio Moretti- si ¢ dedicato anima e corpo alla creazione di ricotte e
formaggi di ottimo livello,studiando sui libri - coadiuvato dal figlio Davide, tecnico agrario.

Il risultato sara senz’altro di alto tenore e la produzione sara data dal loro latte e produzioni locali:
un simbolo di artigianato puro e tanto amore.

Presenteremo quindi queste manifatture della terra e del territorio di Monterotondo anche con dei
banchetti di assaggio e degustazione, il tutto organizzato in varie manifestazioni:

“L’Isola del Tempo™ che si svolge in citta dal 1991 ogni 2- domenica del mese a Monterotondo e
proponiamo anche un’estensione delle attivita turistiche e gastronomiche, per far conoscere ancora
di pit Monterotondo e i suoi prodotti tipici, tramite la “Fiera Tiberina” un mercato che si svolge
tutte le domeniche, sulla Via Tiberina zona Wurth (Capena) che coinvolge un bacino d’utenza
vastissimo.

Il programma generale potrebbe iniziare gia da Ottobre 2018, per concludersi nei giorni di natale
(Dicembre 2018).

La parte finale della promozione turistica e gastronomica si svolgera comunque nel mese di
Dicembre, dove a ridosso del Santo Natale, insieme agli stand gastronomici, la nostra associazione
organizzera con un attore figurante la presenza in piazza di “Babbo Natale™ che accogliera adulti e
bambini nel suo “tinello al centro storico™.

In Piazza Duomo saranno allestiti vari stand di degustazione della “ciammella a zampa™ e in una
apposita postazione scenografica, il maestro casaro Vittorio, preparera sul posto la ricotta e il
formaggio.

Dei giochi gonfiabili coloratissimi e divertentissimi, con la presenza degli animatori dell’
”Associazione Tutto in una Festa”, intratterranno il piccolo pubblico ed i loro genitori in varie
giornate natalizie, con musica e balli di gruppo e attivita organizzative nel pomeriggio.
Volantini,manifesti e striscioni pubblicizzeranno i circa 3 mesi di eventi gastronomici e turistici su
Monterotondo.

E oltre le finalita promozionali,una vasta offerta ludica e di socializzazione per adulti ¢ bambini che
potra favorire e arricchire I’offerta culturale della citta ed in particolare delle zone del centro storico
di Monterotondo.

DATE:

Stand prodotti gastronomici e promozione turistica di Monterotondo:
Domenica 14 Ottobre — 11 Novembre -9 Dicembre

ISOLA NEL TEMPO: Domeniche 14-21-28 Ottobre

Domeniche 4-11-18-25 Novembre

Domeniche 2-9-16- 23-30 Dicembre

FIERA TIBERINA:

Manifestazioni in zona scalo e promozione turistica e gastronomica della Citta.
BABBO NATALE : 23-24-25 Dicembre

GIOCHI GONFTABILI ed animatori 23-24-25 Dicembre

il Presidente UMAIF
Sig.ra Ornella Frattolillo
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